HAHNCHENBRUSTFILET KNUSPERMANTEL

Hahnchenbrustfilet, mit 8 % FlUssigwurzung, mit Cornflakes-Panade,
ungegart, tiefgefroren

ARTIKEL-NR. KARTONINHALT PREISE
Kalibrierung Gewicht
ca.150 g 3 kg

GUTE GRUNDE, SICH FUR UNSERE HAHNCHENBRUSTFILETS ZU
ENTSCHEIDEN:

Beste Handwerks-
Qualitat —ob im
Knuspermantel
oder unpaniert.

Spart Zeit durch Gleichmalige Stuck-
minimale und ein- gewichtung garan-
fache Vorbereitung tiert Kalkulations-

ohne Auftauen. sicherheit.

Keine Kennzeich-
nungspflicht auf
Speisekarten.

Hahnchenbrustfilet
im Knuspermantel Catering, Gastro-
fur Pfanne, Kombi- nomie, Imbiss oder
Dampfer und Fritteuse. Kantine.

Ideal geeignet fur

Bei dem abgebildeten Produkt handelt es sich um einen Serviervorschlag.

GILDE. DIE GENUSS-HANDWERKER.

1\‘ Wirtschaftlichkeit
o Vielseitigkeit

1\" Zuverlassigkeit

ERHALTLICH BEI:

gilde.eu



